7

7

MANUAL DE INSTRUCOES
FORNO TURBO ATLANTA (FTLL)

CAMARGO E GOMIERO INDUSTRIA E
COMERCIO DE FORNOS LTDA

CNPJ: 02.841.705/0001-67

RUA DO ORFANATO, 1331

VL. PRUDENTE - SAO PAULO - 03131-010
FONE: (11) 2965- 4263



PARABENS,

Vocé acaba de adquirir a mais alta tecnologia em equipamentos para panificacao e
confeitaria. Com mais de 50 anos de experiéncia e know-how, a marca FERRI é sem
duvida, a mais tradicional do mercado panaderil.

Todos os equipamentos sao rigorosamente testados e aprovados antes de chegar
ao seu estabelecimento, isso tudo para garantir um perfeito funcionamento e
oferecer uma grande economia.

Nossa politica comercial é produzir produtos que possuam caracteristicas de
qualidade, durabilidade, economia e rendimento superior para promover a
completa satisfacdo de nossos clientes.

A FERRI através de representantes em todo o territdrio nacional, trata cada cliente
em particular como se fosse unico.

Para a obtencao de um perfeito funcionamento do seu equipamento,
recomendamos a leitura detalhada deste manual, antes de sua utilizacao.

Agradecemos a preferéncia pelo produto FERRI
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EQUIPAMENTO DATAFABRIC.  Nr. SERIE

CAMARGO E GOMIERO IND. E COM. DE FORNOS LTDA
CNPJ: 02.841.705/0001-67
Rua do Orfanato, 1331 - Sdo Paulo - SP- CEP: 03131-010
Pabx: (11) 2965-4263 - site: www.ferri.com.br
e.mail: faleconosco@ferri.com.br - vendas@ferri.com.br
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1. APRESENTACAO

1.1. Recebimento do seu Forno Turbo ATLANTA

Cada forno é cuidadosamente embalado separadamente, garantindo assim a
qualidade e sua integridade.

No recebimento do seu forno certifigue-se que o mesmo nao se encontra
danificado, inspecionando:

- Amassados;

- Danos na pintura;

- Pecas quebradas ou faltando;
- Rodizios quebrados;

- Embalagem violada.

IMPORTANTE

Caso verifigue alguma nao conformidade com o
equipamento, entre em contato com a Camargo e
Gomiero através do telefone (11) 2965-4263.

1.2. Conhecendo o Forno Turbo ATLANTA

O Forno turbo Atlanta opera com ar quente circulante através de turbina, assando
todos os tipos de paes e confeitaria com capacidade para 8 ou 10 assadeiras.

Pode ser fornecido em diferentes sistemas de aquecimento: elétrico, gas, lenha
ou ainda gas/elétrico (Bienergético) em um Uunico forno, permitindo maior
versatilidade e aproveitamento da energia de menor custo para o seu negdcio.



Seu painel de controle é de altissima tecnologia com Painel digital de toque de alta
durabilidade, com a versatilidade de escolha do sistema de controle on/off ou PID.
Possui ainda, vapor programado, timer com alarme sonoro, desmontavel, maior
area de isolagao.

Fornecido com estrutura da camara em ago carbono ou ago inoxidavel, frente em
aco inoxidavel, rodizios, porta em aco inoxidavel, revestimento em pintura ou aco
inoxidavel, vidro duplo e, no forno a lenha, fornalha em ferro fundido.

Mesmo variando sua fonte de energia, os fornos Atlanta s3ao projetados para
alcancar um rapido aquecimento, alta produtividade e grande qualidade de coccao,
assam uma grande variedade de alimentos, alem de paes e produtos de confeitaria
e panificagao.

1.3. Visao geral do Forno Turbo ATLANTA

Painel de
controle

Rodizios




1.4. Caracteristicas Técnicas do Forno Turbo ATLANTA

Medidas Externas Medidas Internas Capacid-ade Masss | Potdncis
Modelo (mm) (mm) Assadeiras Consumo
Larg. | Prof. | Alt. | Qde. | Larg. | Prof. Qde. kg kW
FTLE - 08 1,15 | 1,50 | 1,90 | 01 0,70 0,80 08 540 14 14 kW.hora
FTLE - 10 1,15 | 1,50 | 2,00 | 01 0,70 0,80 10 560 15 14 kW.hora
FTLG - 08 1,15 | 1,50 | 2,00 | 01 0,70 0,80 08 590 0,55 1 kg.hora
FTLG - 10 1,15 | 1,50 | 2,00 | 01 0,70 0,80 10 610 0,55 1,2 kg.hora
FTGE - 08 1,15 | 1,50 | 2,00 | 01 0,70 0,80 08 620 14 -
FTGE - 10 1,15 | 1,50 | 2,10 | 01 0,70 0,80 10 640 15 -
FTLL - 08 1,15 | 1,50 | 2,00 | O1 0,70 0,80 08 840 0,55 4 m®.més
FTLL - 10 1,15 | 1,50 | 2,10 | 01 0,70 0,80 10 900 0,55 5m’.més

1.5. Vida util do Forno Turbo ATLANTA

O Forno Turbo ATLANTA possui uma vida util superior a 10 (dez) anos, desde que
utilizada em sua capacidade e que sejam realizadas manutencdes periddicas
definidas de acordo com a severidade e frequéncia de uso.

Sugerimos inicialmente que sejam realizadas manutengdes programadas
semestrais.



1.6. Conhecendo o Painel de Controle

LEDS
INDICADORES INDICADOR DE
DE SAIDAS - TEMPERATURA
ACIONADAS
INDICADOR DE
TEMPO
INCREMENTO DECREMENTO
- DE VALORES

DE VALORES
ACIONAMENTO
ACIONAMENTO
ACIONAMENTO . DE VAPOR
DO VENTILADOR
' LIGA/DESLIGA
PROGRAMAGAO —— ) HABILITA O
AQUECIMENTO

CAMARGO E GOMIERO
IND. E COM. DE FORNOS LTDA
www.ferri.com.br - fone: 2965-4263

2. INSTALAGAO DO PRODUTO

2.1. Local de Instalagao
O equipamento deve ser instalado:
- Em uma superficie plana e nivelada que suporte o seu peso;

- Respeitando o espagamento entre maquinas conforme NR-12 de 2010 do
Ministério do Trabalho;

- Hidraulica: para a instalagcao de vapor do forno, necessita-se de um ponto de dgua
de %”, para ser conectado ao forno, na valvula de agua, localizada na parte tra-
zeira do mesmo;



- Elétrica: para a instalacao da parte elétrica, necessita-se de um ponto de energia
elétrica com capacidade de corrente conforme a tabela de corrente/condutores;

- Gas: para fornos a gdas ou bienergéticos, instalar os botijoes de gas fora da area de
trabalho e em local ventilado;

IMPORTANTE

E expressamente obrigatério o aterramento dos fornos.

- O forno nao deve ser encostado a parede (parte traseira), pois o motor ficara sem
ventilacao, podendo ocasionar aguecimento no motor;

- Para o forno turbo ATLANTA lenha deve ser providenciado um local préximo a
saida de chaminé, evitando que a mesma percorra um percurso muito grande na
linha horizontal. Caso a chaminé saia totalmente na linha vertical, desconsiderar
este procedimento;

- Chaminé | : a instalacdao da chaminé é feita com um tubo de 6” de diametro, se
possivel totalmente na vertical, sem curvas. Nao sendo possivel, colocar curvas em
angulos de 45 graus e a tubulacao que ficar na linha horizontal, deve conter um
desnivel, ou seja, a parte que sai do forno deve ser mais baixa que a curva que
vai sair para fora do salao.

- Chaminé Il : os tubos de chaminé, chapéu e curvas, ndao acompanham o forno e
sua instalacao nao é de responsabilidade da CAMARGO E GOMIERO.

2.2. Instalando o Equipamento

- Retire o equipamento da embalagem protetora;

- Limpe seu equipamento utilizando pano e detergente;
- Posicione o equipamento no local da instalacao;

- Faca a ligacao do condutor terra do equipamento;

- Conecte os cabos de alimentacao do equipamento de acordo com a tensao de
operacao indicada na placa de identificacdao (220 ou 380Vac);
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- Nao lavar o equipamento diretamente com agua

- Nao utilizar solventes como: benzina, alcool, thinner, acetona e abrasivos ;

- Alligacao do condutor terra deve estar conforme a NR-10 e Norma ABNT
NBR 5410.

¥EVITE ACIDENTES. FACAOATERRAMENTO DO SEU EQUIPAMENTO. P

2.3. Instalagao Elétrica
Para a instalagao correta do seu equipamento, siga as recomendacgdes a seguir:

- As instalagOes elétricas devem ser adequadas as especificagdes técnicas do
equipamento, fornecidas no final desta secao;

- Instalacao de disjuntor diferencial residual (DDR) exclusivo para o equipamento,
ou dispositivo de protecao equivalente;



- Circuito de alimentacao elétrica com queda de tensao maxima de 10%;

- Aterramento conforme a NR-10 (Norma Regulamentadora do Ministério do
Trabalho) e norma ABNT NBR 5410 (Norma da Associac¢ao Brasileira de Normas
Técnicas). A instalacdo do aterramento e da alimentacao do forno Turbo Atlanta ndo

sao de responsabilidade da Camargo e Gomiero;

- Conecte os cabos de alimentacao do equipamento de acordo com a tensao de

operacao indicada na placa de identificacdao (220 ou 380Vac).

\—

/AATEN(;AO !

- Nao utilize extensdes ou comprimento excessivo para alimentagcao do seu
equipamento;

- Antes de ligar, verifique se a tensao de alimentacgéao esta de acordo com a
indicada em seu equipamento;
- No caso do equipamento ndo funcionar, antes de chamar a assisténcia
técnica verifique se 0 mesmo esta sendo alimentado corretamente e com o
disjuntor ou chave geral ligada.

~

/

- O diametro dos condutores da rede elétrica devem estar de acordo com o

indicado na tabela a seguir:

2.4. Programacao do Controlador

A programacao do Controlador é detalhada no Anexo 1

10

Voltagem (V) Voltagem (V)
Modelo 220 380
Corrente (A) | Disjuntor (A)| Cabo mmz Corrente (A) | Disjuntor (A)| Cabo mm2
FTLE - 08 37 50 10,0 22 30 4,0
FTLE - 10 39 50 10,0 23 30 4,0
FTLG - 08 25 10 2,5 2,5 10 2,5
FTLG - 10 2,5 10 2,5 25 10 2,5
FTGE - 08 37 50 10,0 22 30 4,0
FTGE - 10 39 50 10,0 23 30 4,0
FTLL - 08 2.5 10 2,5 1.5 10 2,5
FTLL - 10 P 10 2.5 1,5 10 2.5




3. OPERACAO

3.1. Forno Turbo ATLANTA Lenha

3.1.1. Funcionamento

- Ligar a chave geral do forno;

- Ligar o circulador de ar (Acionamento do Ventilador);

- Colocar lenha na fornalha e colocar fogo;

- Com a temperatura desejada atingida, abrir a porta e enfornar as assadeiras;
- Fechar a porta do forno;

- Acionar o botdo do vapor (Acionamento do Vapor);

- Acionar o botdo iniciar o tempo (Liga/Desliga);

- Ao soar o alarme, desligar no botao de parar o tempo (Liga/Desliga);
- Desligar o circulador de ar (Acionamento do Ventilador);

- Desligar a chave geral,

Apos o final do expediente de trabalho, retirar as cinzas e brasas da fornalha e
limpar o coletor de cinzas.

IMPORTANTE

E expressamente proibido desligar o circulador de ar com fogo na
fornalha, acarretando com isso, a extingdo da garantia.

A temperatura maxima para o forno é de 250 °C.

N3ao deixe ultrapassar esta temperatura, pois podera danificar alguns componentes
do forno, provocando a extingdao da garantia.

11



3.1.2. Limpeza dos canais de calor

Puxar e empurrar a alavanca de limpeza dos canais de calor com o forno
totalmente frio.

3.1.3. Fornalha

N3o deixar a porta da fornalha aberta com fogo na mesma, pois pode danificar os
componentes da porta do forno.

Para limpar a fornalha ao final do expediente de trabalho, utilizar a ferramenta que
acompanha o forno para retirar toda a cinza e fulige. Apds isto limpar o cole -
tor de cinzas. O procedimento de limpeza deve ser didrio.

12



3.2. Forno Turbo ATLANTA Elétrico

3.2.1. Funcionamento

- Ligar a chave geral do forno;

- Programar a temperatura desejada (Programacao);

- Ligar o circulador de ar (Acionamento do Ventilador);

- Ligar as resisténcias (Liga/Desliga);

- Com a temperatura desejada, abrir a porta e enfornar as assadeiras;

- Fechar a porta do forno;

- Acionar o botao do vapor (Acionamento de Vapor);

- Acionar o botdo do timer (Acionamento de Timer);

- Ao soar o alarme, apertar o botao do timer (Acionamento de Timer);

Apos o final do expediente, desligar as resisténcias e o circulador de ar, e
também pressionando e segurando o botao Liga/Desliga até apagar o display
e acender o LED de stand by.

3.3. Forno Turbo ATLANTA Gas

3.3.1. Funcionamento

- Ligar a chave geral do forno;

- Abrir o registro de abertura de gas;

- Programar a temperatura desejada, o forno entrara em aquecimento (Program.);
- Ligar o circulador de ar (Acionamento do Ventilador);

- Com a temperatura programada desejada, abrir a porta e enfornar as assadeiras;
- Fechar a porta do forno;

- Acionar o botao do vapor (Acionamento do Vapor);

- Acionar o botdo de iniciar o tempo (Acionamento do Timer);

13



5. EXPOSICAO A RISCOS

O operador esta sujeito a riscos ergondmicos, de queimadura e choque elétrico na
utilizagao deste equipamento.

6. INSPECAO E MANUTENCAO

6.1. Inspecao

Diariamente o operador do equipamento deve verificar sinais de alteracao na
operacao do equipamento.

6.2. Manutencao periodica do equipamento

Devem ser realizadas manutencdes preventivas periddicas a cada seis meses,
sendo que as manutencdes devem ser efetuadas por pessoal devidamente
autorizado pela Camargo e Gomiero.

6.3. Limpeza do equipamento
A limpeza deve ser didria, com o equipamento desligado;

Deve ser limpo com agua e sabao, utilizando uma bucha de plastico. Nao utilizar o
lado abrasivo da bucha.

Para limpar os vidros, o forno tem que estar totalmente frio para evitar choques tér-
micos e a quebra dos mesmos.

a - =N
/\ ATENGAO!
- Nao lavar o equipamento diretamente com agua;
- Nao utilizar solventes como: benzina, alcool, thinner, acetona e
abrasivos ;
- Alligagao do condutor terra deve estar conforme a NR-10 e Norma ABNT
LNBR 5410; y

7. DIAGRAMA ELETRICO

Nos desenhos a seguir sdo apresentados os diagrama para fornos 220Vac e 380Vac.
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- Ao soar o alarme, desligar no botao de parar o tempo (Acionamento do Timer);

Apods o final do expediente, desligar o botdao de acendimento e o botao da chave
geral, pressionando e segurando o botdo Liga/Desliga até apagar o display e acender

o LED stand by.

Fechar o registro de abertura de gas.

IMPORTANTE:

E considerada perda de garantia, qualquer alteragdo no regulador
de gas, como chama mais alta e amarelada, para aquecimento mais
rapido, pois o mesmo podera danificar a cdmara de cozimento.

4. SEGURANCA NA UTILIZAGCAO DO EQUIPAMENTO

- Utilizar sempre a quantidade adequada de produto de acordo com as
especificacOes técnicas e capacidade do equipamento;

- Nunca efetuar manutencao sem desligar a chave geral e proceder o bloqueio do
equipamento;

- Mantenha distancia minima de 60 cm livre para a perfeita operacao do
equipamento;

- No caso de falta de energia, desligue imediatamente o equipamento, voltando a
liga-lo com a estabilizacdao da energia;

- No caso de forte cheiro de gas, verifigue se os botijoes estdao vazando. Se o
alarme ficar piscando a palavra “gas” no aparelho digital, aperte o botdao de
alarme. Caso ndao acenda a chama, verifique sua rede e seus botijoes de gas.
Continuando o problema, solicite a Assisténcia Técnica da CAMARGO E GOMIERO.
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8. PROBLEMAS E SOLUCOES

8.1. Equipamento nao liga
- Verificar se a chave geral do equipamento esta na posicao «LIGADA»;

- Verificar se o disjuntor ou chave de alimentacdao no seu estabelecimento esta na
posicdao «LIGADOw,;

- Verificar se o fusivel do forno, localizado na lateral do painel, ndo esta queimado;

- Verificar se o disjuntor do painel do forno, localizado na parte traseira, esta na
posicao «LIGADA»;

8.2. Disjuntor ou sistema de protecao elétrica desarmando regularmente

- Verificar o dimensionamento do disjuntor ou sistema de protecao utilizado.

- Verificar o dimensionamento dos cabos utilizados para a alimentacao do forno.

(' /\ ATENGAO! E

- Verifique sempre os problemas e solucbes antes de ligar para a
assisténcia.

- Ao falar com a assisténcia tenha sempre o numero de série do equipamento
e arazao social da empresa para agilizar o atendimento.

- Antes de ligar para a assisténcia procure tomar ciéncia do problema para
\que a assisténcia técnica possa melhor atendé-lo. )

8.3. O forno nao da vapor
- Verificar se a vdlvula de dgua ndo esta suja ou queimada;

- Verificar se o registro de dgua da rede hidrdulica esta aberto;

20



8.4. A Lampada nao acende
- Verificar se esta havendo contato entre a lampada e o soquete;
- Verificar se a lampada nao esta queimada;

- Verificar se o fusivel da lampada (janela lateral do painel) ndo esta queimado.

8.5. Forno demora para aquecer
- Forno Turbo ATLANTA FTLL—- Limpar os canais de calor e ou a chaminé;

- Forno Turbo ATLANTA FTLG- Verificar se os botijoes contém gas, se o registro de
abertura de gas esta aberto, se o programador de temperatura programada esta
com uma temperatura maior que a que estd marcando no forno.

- Forno Turbo ATLANTA FTLE - Verificar se nao ha falha de fase na alimentacao do
equipamento

21



CERTIFICADO DE GARANTIA

A CAMARGO E GOMIERO garante o equipamento contra defeitos de material e méo de obra, durante o
prazo de garantia, sendo qualquer substituicao a seu critério exclusivo, sem énus para o proprietario, salvo
pelas excegdes indicadas no item 2. As pegas e componentes substituidos em decorréncia da garantia,
serao de propriedade da CAMARGO E GOMIERO.

1-PRAZO DE GARANTIA

O prazo de validade desta garantia € de 01 (um) ano, contados a partir da data da emissado da nota fiscal de
entrega do equipamento ao comprador. .

2-AGARANTIANAO COBRE:

2.1 - Substituicdes de lampadas, fusiveis e correias;

2.2 - Substitugbes de componentes eletrénicos e motores, salvo constatacdo de defeito de fabricacao;

2.3 - Encargos com transportes de pecas, componentes ou equipamentos, bem como viagem e estadia de
técnicos enviados pela CAMARGO E GOMIERO, para reparagdo do equipamento ou montagem e
desmontagem do equipamento;

2.4 - Areparacao de defeitos, danos ou avarias de qualquer natureza originadas de:

2.4 .1 - Utilizacao inadequada do equipamento;

2.4.2 - Quedas e/ou batidas;

2.4.3 - Exposi¢cao em ambiente desfavoravel ao equipamento;

2.4.4 - Prolongada falta de utilizagcédo do equipamento;

2.4.5 - Utilizagao inadequada de energia;

2.4.6 - Armazenagem inadequada.

3-EXTINGCAO DA GARANTIA

Agarantia sera extinta caso ocorra qualquer um dos seguintes eventos:

3.1 - Inobservancia das normas de instalagéo, uso, manutencao e de seguranga contidas no manual;
3.2 - Alteragdes no produto ou utilizacdo de acessorios inadequados;

3.3 -Assisténcia técnica prestada por pessoa nao autorizada pela CAMARGO E GOMIERO;

3.4 - Falta de pagamento total ou parcial, referente a aquisicao do equipamento.

4 -CONDICOES GERAIS

4.1 - Ocorrendo necessidade de Assisténcia Técnica, o cliente devera informar o evento a CAMARGO E
GOMIERO, identificando o equipamento e o problema apresentado com o maior detalhe possivel,

4.2 - A CAMARGO E GOMIERO, dependendo da natureza do servigo de Assisténcia Técnica a ser
prestado escolhera o local mais adequado para a execugao;

4.3 - Dependendo do local da Assisténcia Técnica, a CAMARGO E GOMIERO escolhera o meio mais
adequado a locomocao do pessoal, dos componentes ou das pecgas;

4 4 - Quando aAssisténcia Técnica for prestada no estabelecimento do cliente, este devera:

4.4.1 - Providenciar que os Técnicos da CAMARGO E GOMIERO tenham livre acesso ao equipamento,
afim de que os trabalhos sejam iniciados imediatamente;

4.4.2 - O cliente devera assinar no final de cada visitao relatério de Assisténcia Técnica, conferindo o
servico executado, horas trabalhadas, pecas e componentes substituidos, registrando sua apreciacao. A
recusa do cliente em assinar o relatério, nao constituira em alegagcdao do nao cumprimento da
Assisténcia Técnica.

5-LIMITE DE RESPONSABILIDADE

A garantia oferecida pela CAMARGO E GOMIERO limita-se a reparar ou substituir pegas ou
componentes com defeito, caso seja comprovado algum defeito de fabricacao.
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