AT L AN T A FTLE (Elétrico) / FTLG (Gas) / FTGE (Bienergético)

Os Fornos Turbo FERRI s&o indicados para assamento de produtos de panificacdo, confeitaria seca, biscoitos, pizzas,
salgados e similares.

CAPACIDADE

T Ly
Disponiveis em 2 tamanhos: 5 e 10 assadeiras. Pode ser utilizado
com assadeiras lisas ou perfuradas, padrdo 60 x 70 cm, no modelo
5 assadeiras ou 60 x 70 e 60 x 80 cm no modelo 10 assadeiras.

Porta com vidro temperado duplo, para melhorar a retengéo de calor e facilitar a limpeza.

DIFERENCIAIS

b
R

e Assamento integral e homogéneo, dispensando operagdes
intermediarias para corregao;
e Economia de energia elétrica, devido aos controles precisos

, de acionamento das resisténcias e ao isolamento térmico, que
L mantém o calor dentro da camara;
e Forno totalmente em ago inoxidavel;
e [luminacdo em LED oferecem mais claridade e economia de
FTGE 10 (Bienergético) com base fechada (opcional) energia.
Modelo Medidas Medidas Consumo ~ Consumo
Externas (m) Internas (m) Qde.de l?;;) P((Jltj;v?a L e;g n;g;:l/o
Assad. KW/Hora 7,
B S Cr P W A X P
ELETRICO/GAS/BIENERGETICO
FTLE 05 1,01 x 068 x 121 070 x 050 x 086 5 134 7,5 5,20 -
FTLE 10 1,001 x 1,15 x 131 070 x 092 x 096 10 178 19 10,85 -
FTLG 05 1,01 x 083 x 121 070 x 050 x 086 5 206 0,75 0,75 0,90
FTLG 10 AOH X 250 #1817 £0,70% X 2 0/92 5 #0,96! 10 276 0,75 0,75 1,50
FTGE 05 1,01 x 08 x 121 070 x 050 x 086 5 210 75 5,20 0,90
FTGE 10 1,00 x 125 x 131 070 x 092 x 096 10 280 19 10,85 1,50
BASEO5 1,001 x 09 x 121 070 x 096 x 086 5 20 - - -
BASE10 1,001 x 072 x 131 070 x 072 x 096 5 23 > - g
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